XV CONCURSO DE ACEITE DE OLIVA ViRGEN Y IV CONCURSO DE
ACEITE DE OLIVA VIRGEN ECOLOGICO “CIUDAD DE UTIEL”

Organizado por : M.I Ayuntamiento de Utiel y Aceites de las Heras
Patrocinado por: Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacion de la
Generalitat Valenciana

Con la Colaboracion del Panel de Cata de Aceites de Oliva de la Comunidad
Valenciana

Cuantia de los Premios:

= Premio al Mejor Aceite de Oliva Virgen Extra: Diploma acreditativo
y entrega de etiquetas con la mencion del premio

= Premio al Mejor Aceite de Oliva Virgen Ecologico: Diploma
acreditativo y entrega de etiquetas con la menciéon del premio.

BASES

El objetivo del Concurso es premiar y dar a conocer la calidad de los
aceites de oliva virgenes y virgenes ecologicos de la Comunidad
Valenciana, de modo que ello sirva como promocion del sector oleicola de

la Comunidad Valenciana.

1 PUBLICIDAD DEL CONCURSO

— El ayuntamiento de Utiel dara publicidad a la realizaciéon del concurso
empleando los medios que considere mas convenientes. Se contara con la
colaboracion de la Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacion y otras

entidades

2 REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES

Podran participar en el concurso todas las empresas aceiteras que tengan
su sede social en la Comunidad Valenciana, excepto aquellas vinculadas a
la organizaciéon del concurso.

— Los participantes deberan aceptar las bases del concurso.
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REQUISITOS DE LAS MUESTRAS

Solo se admitiran a concurso los aceites elaborados a partir de aceitunas
procedentes de la Comunidad Valenciana.

Los aceites de oliva virgenes presentados a concurso deben cumplir los
requisitos exigidos para tal denominacién por la Union Europea.

Cada almazara podra presentar a concurso 1 muestra dentro de cada una
de las distintas categorias

Los aceites presentados a concurso deberan provenir de un lote homogéneo
de aceite de al menos 5000 litros. Esta cantidad debera permanecer en el
deposito hasta la resolucion del premio, para lo cual se llevara a cabo el

precinto del mismo.

PRESENTACION DE LAS MUESTRAS A CONCURSO

La empresa que desee presentar muestras al concurso debera rellenar la
Ficha de Inscripcion, cuyo modelo se incluye en el Anexo 1, y remitirla por
fax o por correo remitirla electronico a la Secretaria del Panel de Cata de
Aceites de Oliva de la Comunidad Valenciana"

La direccion y el numero de fax quedan indicados en la hoja de
inscripcion. La fecha limite para la inscripcion sera el 6 de abril de 2010.
Un representante de la empresa colaboradora pasara por cada una de las
empresas concursantes para llevar a cabo la recogida de la muestra
representativa del lote de aceite presentado a concurso, en presencia de un
representante de la empresa y se precintara el deposito. La fecha limite
para la recogida de las muestras sera el 16 de abril de 2010.

La procedencia del aceite debera demostrarse mediante los registros de
trazabilidad de la empresa. En caso de que no pueda demostrarse el origen
de la Comunidad Valenciana, la muestra quedara descalificada.

De cada muestra se tomaran un total de cuatro ejemplares, dos se
enviaran al Laboratorio, uno quedara en poder de la empresa concursante
y otra, en poder de la empresa colaboradora. Cada ejemplar de muestra
constara de una botella de 250 ml, para analisis fisicoquimicos y otra de
500 ml para analisis organolépticos. Las botellas seran selladas o cerradas
con tapén con precinto de seguridad por el representante de la empresa

colaboradora y llevara un cédigo de identificacion del concursante.



Tras la realizacion de la toma de muestra, la empresa colaboradora
elaborara un recibo en el cual queda indicado la realizacion de las mismas.

Una copia de dicho documento sera entregada al interesado

5 SELECCION DE LAS MUESTRAS.

La empresa colaboradora transferira los ejemplares de 250 ml de cada
muestra al Laboratorio Agroalimentario de la Generalitat Valenciana para
que realice el analisis fisicoquimico de la misma y expida el
correspondiente informe analitico, que testifique que se trata de un aceite
de oliva virgen extra. En caso de que los parametros fisico-quimicos no
correspondan con un aceite de oliva virgen la muestra quedara
descalificada.

Los ejemplares de 500 ml se entregaran al Panel de Cata de Aceite de Oliva
de la Comunidad Valenciana para que realice la valoracion organoléptica
de cada muestra de conformidad con el método adoptado por la Union
Europea y expida el certificado de la correspondiente clasificacion del
aceite. Se solicitara al panel de cata el certificado de la clasificacion del
aceite, asi como el valor de la mediana de las intensidades del atributo
frutado.

El documento que establezca la correspondencia entre los codigos y las
muestras se conservara en sobre sellado en poder del Secretario del Panel
de Cata de Aceite de Oliva de la Comunidad Valenciana.

El Panel de Cata realizara las catas necesarias para obtener las muestras
finalistas y dichas muestras seran catadas por el Panel de Cata de nuevo
para obtener los aceites ganadores.

El Jefe del Panel expedira un certificado indicando la puntuaciéon obtenida

por cada muestra.

6 COMITE DE CALIFICACION.

El Comité de Calificacion estara formado por el Jefe del Panel de Cata, un
representante del Ayuntamiento de Utiel y un representante de “Aceites de
las Heras”. El Secretario del Panel de cata de aceites actuara como
secretario del Comité.

El Comité de Calificacion resolvera las posibles incidencias que surjan

durante el desarrollo del concurso.



Una vez finalizado el proceso de seleccién se reunira el Comité para la
adjudicacion de los premios.

El Jefe del Panel informara de los resultados de los analisis fisicoquimicos
y organolépticos realizados. De entre los aceites que cumplan con los
requisitos de participacion, los que tengan mayor intensidad de frutado
seran los aceites ganadores de cada categoria. En caso de empate, se
elegira el aceite con mayor equilibrio y en caso de nuevo empate el que
tenga la acidez libre mas baja.

El Secretario del Panel, en presencia del Comité procedera a abrir el sobre
que contiene la relacion entre los codigos asignados a las muestras para
los analisis y sus identidades.

Los miembros del Comité de Calificacion firmaran un acta que recoja el
resultado de la adjudicacion de los premios.

Las decisiones del Comité de Calificacion seran inapelables.

7 PUBLICIDAD Y ENTREGA DE PREMIOS.

El Acta de adjudicacion de los premios se hara publica de la forma en que
la organizacion considere oportuna antes del 14 de mayo de 2010.

Al hacerse publica, se indicara también la fecha y el lugar del acto de
entrega de los premios.

Al acto de entrega de los premios asistiran representantes de todas las
entidades de la organizacion.

En el acto de entrega se entregaran los diplomas.

Solamente los aceites premiados pueden etiquetarse con la mencion del
premio. Para ello se facilitara a las empresas ganadoras contraetiquetas
numeradas con la mencién del premio en la cantidad precisa.

Ademas, las empresas ganadoras podran también hacer referencia a los
premios en la publicidad de su empresa.

Valencia, marzo de 2010



